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כל מה שצריך לדעת עם מכירת דגים ומוצריהם

דפי מידע אלו נועדו לעזור למבקשים רשיון למכירת דגים ומוצריהם – (חיים קפואים או מצוננים) להתמצא בחוקים, בתקנות ובצווים השונים העוסקים בנושא.

בהמשך יפורטו הנושאים השונים עליהם יש לתת את הדעת ודרישות החוק השונות באופן מפורט.

יודגש כי דף מידע זה מכיל הנחיות כלליות בלבד ובכל מקרה לשון החוק היא המחייבת.

כמו כן יודגש כי חל איסור חמור למכור דגים ומוצריהם טרם קבלת הרשיון.

1.
המבנה

א.
שטח החנות למכירת דגים יהיה 18 מ”ר לפחות.


ב.
החנות תהיה בנויה מחומר יציב (למניעת חדירת מכרסמים).

ג.
קירות החנות יכוסו באריחי קיר בהירים וחלקים עד לגובה של 1.80 מ' לפחות. הן הקירות והן התקרה יהיו צבועים, בלי סדקים ובלי פגמים.


ד.
כל דלתות וחלונות החנות החיצוניים יצופו ברשת למניעת כניסת זבובים


וחרקים.


ה.
בחנות תהיה תאורה מספקת להנחת דעתו של הרופא הוטרינר העירוני.


ו.
בחנות תהיה מערכת מיזוג אויר (איוורור).


ז.
בחנות יותקן ברז מים עם צינור באופן שיאפשר שטיפת הקירות והרצפה.


ח.
ברצפה יותקן ניקוז מים.

9. בחנות חייב להיות כיור באורך 60 ס"מ, ברוחב 40 ס"מ ובעומק של 30 ס"מ לפחות במחובר למערכת הביוב. 


  י.
מעל הכיור יותקן ברז עם מים זורמים חמים וקרים באיכות מי שתיה.

11. ליד הכיור יותקן מתקן לסבון נוזלי, מתקן למגבות נייר ופח אשפה עם מכסה ליד הכיור.

12. שיפוע הרצפה לכיוון מחסום הרצפה.

13. סילוק הפסולת מהעסק ייעשה מיד לאחר הצטברותה.

14. ניקוז מי השטיפה ייעשה בצורה שתימנע מפגעים סניטריים מכל סוג שהוא.

15. אסור שתהיה גישה של הקונים לבריכת הדגים ו/או לשולחן העבודה בחנות.

16. אסור שתהיה גישה לקהל הקונים אל חומר הגלם שבחנות.

17. בעסק מותרת מכירת מוצרים (קפואים) ארוזים ומסומנים מראש ע"י יצרן בעל רשיון יצרן כדין.

18. חל איסור מוחלט על הפשרת מוצרים קפואים ומכירתם כמוצרים מצוננים.

19. חל איסור מוחלט על תיבול דגים ללא קבלת רשיון יצרן כדין.

2. 
בית שימוש

א.
בית השימוש יותקן בסמוך לחנות - אך אסור שיהיה קשר ישיר בין בית השימוש והחנות.


ב. 
בבית השימוש חייב להיות כיור עם ברז עם מים זורמים חמים וקרים בכיור.


ג.
ליד הכיור יותקן מתקן לסבון נוזלי ומתקן למגבות נייר.

3.
ציוד


כל הציוד בחנות יהיה ממתכת בלתי מחלידה או כל חומר אחר שאושר מראש.


לא יימצא בחנות ציוד מעץ או מתכת מחלידה.


א.
המקררים והמקפיאים
1. בעסק יותקנו מקררים ו/או מקפיאים תקינים הכל לפי העניין.

2. עבור מוצרים מצוננים יותקן מקרר שיבטיח שמירה של +4 מעלות בכל עת.

3. עבור מוצרים קפואים יותקן מקפיא שיבטיח שמירה של -18 מעלות בכל עת.
4. במקרר המיועד להחזקת דגים מצוננים יהיה ניקוז בתחתית המקרר המחובר ישירות למערכת הניקוז של העסק. 
5. המקררים ו/או המקפיאים יצוידו במד מעלות תקין שיוצב במקום בולט .

6. בחדרי קירור והקפאה יש להכין מדף מחומר בלתי מחליד ובגובה של 30 ס"מ לפחות מהרצפה.

7. נפח קיבולם של המקררים והמקפיאים יהיה מספיק כדי להכיל את כל  הדגים הנמצאים בתוך העסק בכל זמן נתון.


ב. 
שולחן המכירה




1.
השולחן יהיה עשוי ממתכת בלתי מחלידה.

2. לשולחן המכירה יש להתקין זכוכית (ויטרינה) בגובה של 1.60 מ' לפחות ובאופן שימנע מגע בין הקונים לדגים.

        

 ג
שולחן העבודה

1.
בתוך החנות יש להקצות פינה סגורה משלושה צדדים על ידי קירות   בגובה של 180 סנטימטרים לפחות , הקירות של פינה זו יצופו באריחי קיר חלקים ובהירים לכל גובהם. בפינה זו יועמד שולחן העבודה העשוי ממתכת בלתי מחלידה (כגון נירוסטה) וישמש לניקוי וחיתוך דגים.

ד. 
בריכת הדגים
1. בתוך החנות תמצא בריכה למים זורמים , המחוברת לרשת הביוב . הבריכה תשמש אך ורק להחזקת דגים חיים.

2. הבריכה צריכה להיות בנויה מבטון ומצופה מבפנים בחרסינה.

3. המידות המינימליות של הבריכה יהיו כדלקמן:

          אורך  150 סנטימטרים לפחות

          רוחב 100 סנטימטרים לפחות

          עומק 80  סנטימטרים לפחות


ה.
אצטבאות


יש להתקין אצטבאות נפרדות לכלי עבודה, מכשירים וכו' ובנפרד לחומרי ניקוי.



כל האצטבאות יהיו במרחק של 30 ס"מ לפחות מהרצפה ע"מ לאפשר את 

שטיפתה.


ו.
שלמות וניקיון הכלים והרהיטים



האצטבאות , השולחנות, המאזניים, הסכינים, הגרזנים, המסורים,הווים, 

המכונות לחתוך הדגים וכל הרהיטים והכלים יהיו שלמים ונקיים בכל עת.

לא יאושרו כלי עבודה או ריהוט מעץ ו/או כלי עבודה שאינו ייעודי לתעשיית 

המזון או שהוא מחליד.


ז.
מאוורר חשמלי


יש להתקין בעסק מאוורר חשמלי ומלכודת זבובים (קטלן) באופן שתמנע כניסת 


זבובים לחנות.


ח.
אשפה

בעסק יהיה ליד כל שולחן עבודה לפחות פח אשפה אחד (מחומר פלסטי)  עם מכסה. פח האשפה יהיה סגור בכל עת.

ט.
העובדים


1.
לבוש העובדים



העובדים יהיו לבושים בכל עת ב:

1. חלוק לבן ונקי בעל שרוולים קצרים.

2. כובע לבן ונקי.

3. סינור לבן ונקי.

4. לא יועסק אדם בחנות הסובל מפצעים על ידיו ואצבעותיו או אם ישנה תחבושת על ידיו או אצבעותיו.

5. לא יועסק בחנות אדם חולה או נושא גורם מחלה אשר מהווים סכנה לבריאות הציבור.


י.
שונות
1. אסור להחזיק בחנות חפצים או סחורות שאינם שייכים לעסק למכירת דגים.

2.
יש לשמור על ניקיון יסודי של החנות, המקררים הבריכה וסביבת      

                      החנות.


3.
אסור לבעל החנות או לכל אדם אחר, לעסוק בתוך החנות בכל מלאכה 

                      או עיסוק אחר זולת מכירת דגים.

4. לא ישמש העסק כמקום מגורים ולא יהיה לו קשר ישיר למקום שכזה.

5.  אסור להכניס ו/או להחזיק בחנות הדגים כל בעל חיים אחר זולת דגים ואפילו לא על ידי הקונים.

6.  יש לתלות בתוך החנות שלטי אזהרה לקהל הקונים בלשון זו:  "אין לגעת בדגים החיים או המצוננים טרם ניקויים. המגע בדגים החיים או המצוננים טרם ניקויים עלול לגרום לפציעה ", "ניתן לקנות דגים חיים או מצוננים רק אחרי המתת הדגים וניקויים".

י.
טחינת דגים
אסור לטחון בעסק  דגים - אלא אם ניתן רשיון נפרד לכך.


יא.
הטיפול בדגים ובמוצריהם


1.
אין לקבל לעסק דגים ו/או מוצריהם שלא עברו בדיקה במחלקה 




הוטרינרית ושעל תעודת המשלוח שלהם לא מוטבעת חותמת המחלקה 




(בדיקות משנה).

2.
בעסק , במקררי העסק ו/או במדורי החנות אסור להחזיק, למכור ו/או להציע למכירה או להעביר לאחר בכל דרך מדרכי העברה מוצרי דגים שאינם ראויים למאכל אדם. אי ציות להוראה זו נחשב להפרת תנאי הרשיון.

יש להביא לידיעת הרופא הוטרינר העירוני וללא דיחוי על הימצאותם של דגים ומוצריהם שאינם ראויים למאכל אדם מכל סיבה שהיא או נתקיים לגביהם ולגבי טיבם ואיכותם ספק ולו הקטן ביותר.
כמו כן חל איסור מוחלט על אחזקתם ומכירתם של דגים שהתאריך האחרון לשיווקם פג.

3.
אסור להחזיק מוצרי דגים מחוץ למקרר או למקפיא.

4.
דגים מצוננים יוחזקו בתוך המקרר מיד עם קבלתם. הוצאתם של הדגים מהמקרר תעשה מיד לפני מכירתם לצרכן.

5. הדגים יוחזקו בתוך כלים שלמים ונקיים (עדיף כלים מנירוסטה), תחת רובד מספיק של פתיתי קרח, אך לא יוחזקו דגים בתוך החנות בארגזי ההובלה.

6. מוצרי דגים אשר דרך החזקתם אינה במקרר, כדוגמת דגים מלוחים או מעושנים וכיוצא באלה , יוחזקו בדרך ובצורה אשר תמנע בעד גישתם של זבובים ו/או מכרסמים או זיהום אל מוצרים אלו. לשם החזקת מוצרים אלו דרוש רשיון נפרד ומחלקה ייעודית נפרדת.


7.
עטיפת מוצרי דג
אסור לעטוף מוצרי דגים בחומרי עטיפה משומשים או בעיתונים.




מותר להשתמש רק בנייר לבן נקי וחדש בלבד.

במסמך זה שנערך עבורך על ידי הרופאים הוטרינריים בשירותים הוטרינריים של גוש דן ,השתדלנו לכלול את כל הסוגיות והדרישות השכיחות בהם נתקל אדם המעוניין/ת לפתוח עסק לממכר מזון מן החי.

מובן כי הנך מוזמן/ת לפנות אלינו ישירות על מנת להבהיר כל סוגיה או שאלה שהנך נתקל/ת בה.
ניתן לפנות אלינו לשם כך בדרכים הבאות:

1) בדואר:

השירותים הוטרינריים גוש דן

צומת מסובים

ת.ד. 966 מיקוד 52109

רמת גן

2) בטלפון: 03-6312222
3) בפקס:
03-6315207
4) או בפנייה באמצעות הדוא"ל : drelbasel@vet-dan.com
בכבוד רב,
ד"ר מ. רפלוביץ

      הרופא הוטרינר הראשי

        מנהל האיגוד
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